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CHATEAU SAINT AHON 
- AOC HAUT MEDOC - CRU BOURGEOIS- 

 

Au 18ème siècle, le Château Saint Ahon fût la propriété du célèbre philosophe français Charles de 
Montesquieu. Situé à 20 minutes de Bordeaux, ce domaine de 40 hectares recouvre 31 hectares de vigne 
autour d’une magnifique demeure. En 2003, tout le système de production est modernisé et un nouveau 
cuvier est édifié.  
Cru Bourgeois, ce vin d’une grande harmonie et élégance, offre un important potentiel de garde. Un 
incontournable Grand Vin de Bordeaux. 
 

 Zone de Production  
 
Région:   Bordeaux, France  
Appellation:  AOC Haut Médoc – Cru Bourgeois 
Cépages:    60% Cabernet Sauvignon – 30% Merlot – 8% Cabernet Franc –  
   2% Petit Verdot 
Superficie:  31 hectares 
Terroir:   Graveleux, fines couches d’argile en surface 
Age de la Vigne:  30 ans 
 
 

Conception 
 
Viticulture:  Culture raisonnée, taille Guyot double avec vendanges vertes  
   sur tous les pieds pour obtenir une maturité optimale du raisin. 
                                   Vendange à la machine sauf pour le Petit Verdot. Les grappes  
   sont triées manuellement deux fois avant la mise en cuve. 
Vinification:  Traditionnelle avec un contrôle des températures dans des cuves  
   en béton et en inox. Remontages journaliers.   
Elevage:   Pendant12 mois dans des barriques de chêne français :  
   25% barriques neuves, 75% dans des barriques de 1 à 2 ans d’âge. 
 
Mise en Bouteilles: Au Château Saint Ahon. 
  

Dégustation 
 
Robe:   Profond et intense rouge brique.  
Nez:   Parfums de sous bois avec de jolis fruits rouges. 
Bouche:    L’assemblage des 4 cépages traditionnels bordelais donne des tannins  
   subtils avec une élégante structure et une longue fin en bouche. 
 

Temps de Garde:  7 à 15 ans. Décanter avant de servir.  
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